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Entradas Starters
1. Popadom 1. Popadom

2. Chicken Tikka
3. Chicken Kebab

2. Tikka de Frango
3. Kebab de Frango

4. Samosa de Frango 4. Chicken Samosa

5. Pakora de Frango 5. Chicken Pakora

6. Pakora de Pelxe 6. Fish Pakora

7. Carnes Mistas 7. Mixed Meat
(Tikka, Espetadas, etc.) (Tikka, Kebab, etc.)

8. Vegetable Samosa

9. Vegetable Pakora
10. Onion Bhajee
11. Fresh Cheese Pakora
12. Vegetable and Fresh Cheese Pakora
13. Prawn Puri (Deep Fried Bread Prawn)
13-A.Lamb Tikka
13-B. Mixed Plate
13-C. Deep Fried Bread w/Chicken
13-D. P3o Frito com Legumes 13-D.Deep Fried Bread w/Vegetables
13-E. P3o Frito com Cogumelos 13-E.Deep Fried Bread w/Mushrooms

Sopas Soups
14. Sopa Dal (lentilhas) 14. Dal Soup(lentils)
15. Sopa de Tomate 15. Tomato Soup
16. Sopa Indiana de Camarao 16. Indian Prawn Soup

17. Sopa de Legumes 17. Vegetable Soup
18. Sopa de Frango 18. Chicken Soup

8. Samosa de Legumes
9. Pakora de Legumes
10. Bhajee de Cebola
11. Pakora de Queijo Fresco
12. Pakora de Legumes e Queijo Fresco
13. Pé&o Frito (Pdo Frito com Camarao)
13-A Tikka de Borrego
13-B. Mistura de Entradas
13-C. Paofrito com Frango

Molhos / Condimentos Sauces/ Condiments
19. Prato de Pickles Mistos e 19. Plate of Mixed Pickles and
Agridoce de Manga Sweet Mango Chutney

IVA Incluido & t2xa em vigor. Nenhum prato, produlo alimentar ou bebida, inckindo 0 couvert, :
. VAD inchuded at v rata. No dish, food or drink, induding the couvert, can be charded
INFORMAGAQ SOBRE ALIMENTOS QUE PODEM PROVOCAR ALERGIAS OU INTOLERANCIAS {Reg(UE) 116372011 de 25-10) "

3 > R e - N you are andior nioerant lo any df the substances or products
&iWNthmum:mm!thuﬂmpm“m ﬂpa;mmimm Wmdummwmmm
consumi, pode pedi inomaco junko de um dos nossos cokboradores: Cerears que contém Glulen, ovos, S, mik based, nuls, cooonuls, srawbemes, orange, mango, pineapis, sdlr diode and suphles,

Livte, uios 6 cascas rigs, Aipo, samenies de Sésamo, Didxido de Enxcire » Sulos, Tremogos & Mokuscos.
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Grelhados
20-A. King Gambas
20. Tikka de Peixe
21. Tandoori de Frango
22. Tikka de Frango
23. Tikka de Borrego
24. Seekh Kebab Frango
25. Seekh Kebab Borrego

(Rolos de came picada no espeto)
25-A. Tikka de Queijo
25-B. Mista de Carne
25-C. Shashlik de Borrego
25-D. Shashlik de Frango

Pratos Balti

25-E. Frango Balti
25-F. Borrego Balti
25-G. Porco Balti
25-H. Camardo Balti

Caril de Peixe

26. Caril de Pescada (suave)
27. Vindaloo de Pescada

27-A. Karahi de Peixe
27-B. Madras de Peixe

Camarao

28. Korma de Camarao
(Suave, com natas coco e améndoas
raladas, ligeiramente doce)

29. Camarao Malaia
(Com frutas)

30. Tikka Masala de Camarao

(Previamente grelhado e confecionado
¢/natas suave

31. Dupiaza de Camara

(Suave, com cebola picada

32. Madras de Camarao
(Ligelramente picante)

33. Camardo no Tacho
(Com pimento, cebola e tomate num molho
expesso, ligeimmente picante)

33-A. Camarao Jal Freezy

34. Vindaloo de Camarao
(Muito picante)

35. Camardo c/ Espinafres

35-A. Caril de Gambas

35-B. Camardao com Manga

35-C Dansak de Camardo c/Lentilhas
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From the Grill
20-A. King Prawns
20. Fish Tikka
21. Chicken Tandoori
22. Chicken Tikka
23. Lamb Tikka
24. Chicken Seekh Kebab

25. Lamb Seekh Kebab
(Minced chicken on a Kebab)

25-A. Paner Tikka
25-B. Mix Grill

25-C. Lamb Shashlik
25-D. Chicken Shashlik

Balti Dishes
25-E. Chicken Balti
25-F. Lamb Balti
25-G. Pork Balti
25-H. Prawn Balti

Fish Curry
26. Hake Curry (Sweet)
27. Hake Vindaloo
27-A. Fish Karahi
27-B. Fish Madras

Prawns

28. Prawn Korma
(Mild lightly sweet with cream and
chopped almonds)

29. Prawn Malaia
(With fruits)

30. Prawn Tikka Masala
(Mild grilled then mixed
with cream)

31. Prawn Dupiaza
(Mild with chopped onion)

32. Prawn Madras
(Light hot)

33. Prawn Karahi (In Pan)

With peppers onion and tomato in a
lhlck sauce light hot)

33-A. Prawn Jal Freezy

34. Prawn Vindaloo
(Very hot)

35. Prawn & Spinach

35-A. Prawn Curry

35-B. Prawn Mango

35-C. Prawn Dhansak w/Lentils
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Pratos de Frango Chicken Dishes

36. Chicken Korma
(Mild lightly with cream and
chopped almonds)

37. Chicken Malaia

36. Korma de Frango
(Suave, com natas coco e améndoas

raladas, ligeiramente doce)

37. Frango Malaia

(Com frutas) (With fruits)
38. Madras de Frango 38. Chicken Madras
(Ligeiramente picante) (Light hot)

39. Bhuna Chicken

(Mild and aromatic)

40. Chicken Tikka Masala
(Mild grilled then mixed with

cream)

41. Chicken Dupiaza
(Mild with chopped onions)

42. Chicken Karahi

(With peppers onion and tomato in
Thick sauce light hot)

43. Chicken Sag
(With spinach)

44, Chicken Dhansak
(With chickpeas light hot)

45. Chicken Vindaloo
(Very hot)

46. Chicken A Jalfresi
(With green chili very hot)

47. Chili Chicken
(With green pepper and onion
spices light or very hot)

48. Chicken Curry

49, Buttered Chicken

50. Chicken with Mushrooms
50-A. Chicken Pathia

50-B. Chicken Mango

50-C. Chicken Sabzi

39. Frango A Bhuna

(Suave e aromdtico)

40. Frango Tikka Masala
(Previamente grelhado e confecionado
¢/natas suave)

41. Frango Dupiaza
(Suave com Cebola Picada)

42. Frango no Tacho (Karahi)
(C/ pimento cebola e tomate num
Molho expesso ligeiramente picante)

43. Frango Sag
(Com espinafres)

44, Frango Dhansak
(Com grio ligeiramente picante)

45. Frango Vindaloo
(Muito picante)

46. Frango A Jalfresi

(Com malagueta verde muito picante)

47. Frango Chili
{Com pimenta verde e cebola ligeirmente
ou muito picante)

48. Caril de Frango

49, Frango Amanteigado
50. Frango com Cogumelos
50-A. Pathia de Frango
50-B. Frango com Manga
50-C. Sabzi de Frango

VA Incksdo & taxa em vigar. Nenhum prao, produlo alimentar ou bebida, inchindo o couverd,
e Py g VAD inchuded al tv raie. No dish, food or drink, including the couvert, can be charded
pod sarcchrade b e fer sciclado - 1 1020150 184 ol reunatb e customen s used DL 1020154 16
mw SOBRE ALIMENTOS QUE PODEM PROVOCAR ALERGIAS OU INTOLERANCIAS{Reg{UE) 11692011 de 5-10) B
Se 6 Akryicn o Iolerate 8 auma das substincias 3 sequir dscrimnadas, e diicas s est presents o alimenio Que preande. YU 0 alergic andi ntokerant b any o e substarces o producs
consumi, pods pedi inkrmag3o ko de um dos nossos cclabaradares: Cereais que cortém Ghlen 0vos, S0, :‘”m"“‘dm“d"mm“““m
Ll hulos de cascas rjas, Ao, semenies de Sésamo, Didxido do Enwolre @ Sulfios, Tremogos & Moluscos. -based, nuts, coconuts, srawbermes, crange, mango, pineagle, sull ianide and suphles,
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Pratos de Borrego

51. Korma de Borrego
(Suave com Natas, Cdco e
Améndoas raladas)

52, Borrego Malaia

(Com frutas mistas)
53. Madras de Borrego

(Uigeiramente picante)
54. Borrego A Bhuna
(Suave e aromético)
55. Borrego Tikka Masala
(Previamente grelhado e confecionado ¢/natas
56. Borrego Dupiaza
(Suave com cebola picada)
57. Borrego no Tacho (Karahi)

(C/ pimento cebola e tomate num
molho expesso ligeiramente picante)

58. Borrego Rogan Josh
59. Borrego Sag

(Com espinafres)
60. Borrego Dhansak

{Com grao ligeimmente picante)

61. Borrego Vindaloo
(Muito picante)

62. Borrego Keema Mater
[Carne picada com ervilhas e especiarias
Ligeiramente picante)

63. Borrego Keema Kofta
(Caril ligeiramente picante)

64. Caril de Borrego

65. Borrego com Cogumelos
65-A. Sabzi de Borrego
65-B. Borrego com Manga
65-C. Pathia de Borrego
65-D. Jalfresi de Borrego

VA Indhudo & taxa em vigor. Nenhum prato, produip dimentar oy bebida, incluindo o couvert,
pode ser cobrado se ndo for soictado- DI 102015 de 161

INFORMAGAO SOBRE ALMENTOS QUE PODEM PROVOCAR ALERGIAS OU INTOLERANCIAS (Reg(UE)1163/2011 do 25-10)

Se & Alérgoo ou Iniokeranle 2 alguma das subsidnaas  segur disciminadas, 8 lem dividas 5o estd presents no almonio que prelende
consum, pode pedi informagao junio de um dos nossos colaboradores: Careais qua contém Glutan, ovos, Soja,

Lasle, fruios de cascas rigs, Aipo, semenies de Sésamo, Dibodo de Enolr @ Sulfios, Tremogos e Moluscos.
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Lamb Dishes

51. Lamb Korma
(Mild lightly sweet with cream and
chopped almonds)

52. Lamb Malaia
(With fruits)
53. Lamb Madras
(Light hot)
54. Bhunalamb
{Mild and aromatic)
55. Lamb Tikka Masala
(Mild grilled then mixed with cream)
56. Lamb Dupiaza
(Mild with chopped almonds)
57. Lamb Karahi

(With peppers onion and tomato
in a thick sauce light hot)

58. Lamb Rogan Josh
59. Lamb Sag
(With spinach)
60. Lamb Dhansak
(With chickpeas light hot)

61. Lamb Vindaloo
{Very hot)

62. Lamb Keema Mater
(Minced lamb with peas

spices light hot)

63. Lamb Keema Kofta
(Light hot curry)

64. Lamb Curry

65. Lamb with Mushrooms
65-A. Lamb Sabzi

65-B. Lamb Mango

65-C. Lamb Pathia

65-D. Lamb Jalfresi

VAD Inchuded at tw ratn. No dish, lood or drnk, induding the couver, can be charded
ol request by the customeror i used - DL 102015 of 16-1

1you are allergic and/or inlolerant 1o any of the subsiances or products
m.pmwdmmmdwmhmmmwmkmm
mi-based, nuls, coconuts, srawbemes, orange, mango, pineapie, Sulfur doode and suphies,
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66.

67.

68.

69.
70.
71.

72.

73.
74.
9.

76.
77.

T
{434
e’

Pratos de Carne de Porco

orma de Carne de Porco
Suave com natas coco e amenddas

Raladas ligeiramente picante)

Porco Malaia
(Com Frutas)

Porco Tikka Masala
(Previamente grelhado e confecionado

c/natas, suave)

Madras de Carne de Porco
(Ligeiramente picante)

Carne de Porco A Bhuma
(Suave e aromatico)

Carne de Porco Dupiaza
(Suave com cebola picada)

Carne de Porco Karahi
(C/ pimento cebola e tomate num molho
expesso ligeiramente picante)

Carne de Porco Sag
(Com espinafres)

Carne de Porco Dhansak
(Com gr3o ligeiramente picante)

Carne de Porco Vindaloo
(Muito picante)

Carne de Porco ¢/ Cogumelos
Caril de Porco

77-A. Sabzi de Porco
77-B. Porco com Manga
77-C. Pathia de Porco
77-D. Jalfresi de Porco

IVA Indhudo & txa em wigar. Nenhum grato, produlo almentar ou bebida, inclundo o couver,
m-m;«wum-umrsmu

INFORMAGAO SOBRE ALIMENTOS QUE PODEM PROVOCAR ALERGIAS OU INTOLERANCIAS{ReglUE) 116972011 de 25-10)
seamgmmImndq.undasmnmmimndmmmumsuummdmmwm
consum, pode ped niomagao jurko de um dos nossas cofsboradores® Cereas que contém Gluten, ovos, Sop,

Laite, frutns de cascas rigas, Apo, semenies dé Sésamo, Dicuido de Encolre ¢ Sulftos, Tremogos o Mauscos.

English

66.

67.

68.

69.
70.
71.

72.

73.
74.
75.

76.
77.
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Pork Dishes

ork Korma
Mild lightly sweet with cream and

chopeed almonds)

Pork Malaia
(With fruits)

Pork Tikka Masala
(Mild grilled then mixed with

Cream)

Pork Madras
(Light hot)

Bhuma Pork
(Mild and aromatic)

Pork Dupiaza
(Mild with chopped onions)

Pork Karahi

(With peppers onion and tomato in a
thick sauce light hot)

Pork Sag
(with spinach)

Pork Dhansak
(With chickpeas light hot)

Pork Vindaloo
(Very hot)

Pork with Mushrooms
Pork Curry

77-A. Pork Sabzi

77-B. Pork Manga
77-C. Pork Pathia
77-D. Pork Jalfresi

VAD indluded al v rate. No dish, food or dn, induding the couvert, can be charded
1 nol request by he cuslomeror & used - DL 1072015 of 16-1

¥ you am dlerge andfor intolerant 1o any of the substances or products
below, you can request nformatonkrom one of our cotaboralors: mik and mk products
milk-based, nuls, coconuts, srawbames, orange, manga, pneaple, sullr doade and sulphies,
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Pratos de Legumes

78. Caril de Legumes Mistos

79. Espinafres C/ Queijo Fresco

80. Bhajee de Cogumelos
81. Chana de Batata

82. Tarka Dal (de Lentilhas)
83. Malai Kofta

84. Aloo Gobi
(Couve-flor e batatas)

85. Aloo de Mumbai
(Batatas com especiarias)

86. Panir Chili

(Queijo fresco pimento
cebola e tomate)

87. Masala de Legumes
(Legumes queijo molho de tomate)

88. Mater Paneer
(Ervilhas e queijo fresco)

89. Korma de Legumes)
90. Shani Paneer

(Queijo fresco com molho cremoso
suave)

91. Chana Bhatoora
(Grao com p3o frito)

92. Bhindi Bhajee
(Com okra)

92-A. Aloo de Espinafres
92-B. Dansak de Legumes
92-C. Masala de Grao bico
92-D. Jalfrezi de Legumes
92-E. Karahi de Legumes

Pratos de Arroz
93, Arroz Pilao

(Arroz aromatico com especiarias)
94. Arroz com Legumes

95. Arroz Salteado ¢/ Ovo
95-A. Arroz com cogumelos

95-B. Arroz Jeera
96. Biryani de Legumes

(Arroz basmati confecionado com legumes)

97. Biryani de Camardo
98. Biryani de Frango
99. Biryani de Borrego
99-A. Biryani Misto

NN L1
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Vegetables Dishes

78. Mixed Vegetables

79. Spinach with Fresh Cheese
80. Mushroom Bhajee

81. Chana Potato

82. Tarka Dal (Lentils)

83. Malai Kofta

84. Aloo Gobi
(Cauliflower and potato)

85. Bombay Aloo
(Spicy potatoes)

86. Chili Panir

(Fresh cheese pepper
Onion and tomato)

87. Vegetable Masala

(Vegetables cheese and tomato sauce)

88. Mater Paneer
(peas and fresh cheese)

89. Vegetable Korma

90. Shani Paneer
(Fresh cheese in a mild
creamy sauce)

91. Chana Bhatoora
(Chickpeas with deep fried bread)

92. Bhindi Bhajee
(With okra)

92-A. Spinacs Aloo
92-B. Vegatable Dansak
92-C. Grains Masala
92-D. Vegetable Jalfrezi
92-E. Vegetable Karahi

~N

Rice Dishes
93. Pilau

(Aromatic with Spices)

94, Vegetable Spicy Rice
95. Egg-Fried Rice
95-A. Mushroom Rice

95-B. Jeera Rice

96. Vegetable Biryani
(Basmati rice with vegetables)

97. Prawn Biryani
98. Chicken Biryani
99. Lamb Biryani
99-A. Mix Biryani
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Pao Indiano
100. Nan Simples

(Massa fofa cozida no forno
de argila)

101. Keema Nan
(Com recheio de came)

102. Nan com Alho
102-A. Nan com Queijo
102-B. Nan Picante

103. Pashawari Nan
(Com coco mel e améndoas)
104. Paneer Kulcha

(Recheado com queijo fresco e
especiarias)

105. Paratha
(P30 plano grelhado)
106. Paratha Recheada
(Com batata)

107. Tandoori Roti
(Cozido no forno de argila)

107-A. Chapati

Menu Infantil

108. Frango Assado
(Com batata frita e arroz)
109. Panadinhos de Galinha
(Com batata frita e arroz)

109-A. Omelete

Saladas

110. Salada Mista
(Alface, tomate, cebola,

e pepino)

111. Tomate e Cebola
(Com orégaos e 6leo vegetal)

112. Salada César Classica
(De Frango)

113. GREGA

(Alface, tomate, cebola, pepino,
milho, azeitonas e queijo feta)

114. HAWAIANA
(Alface, tomate, cebola, pepino, fiambre,
ananas, milho, azeitonas e queljo)

115. ROMA
(Alface, tomate, cebola, pepino,
atum, fiambre, milho, azeitonas e queijo)
116. CAPRICHOSA
(Alface, tomate, cebola, pepino, fiambre,
milho, azeitonas, queljo e ovo)

117. SALADA MISTA
(Alface, tomate, cebola, pepino, pimentos,
azeitonas e milho)

118. CEASAR

(Alface, tomate, cebola, quelijo e carne)

119. CAMARAO
(Alface, tomate, cebola,

N Lz
English L
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Indian Breads

100. Plain Nan
(Soft dough baked in
Clay Oven)

101. Keema Nan
(Filled with minced meat)

102. Garlic Nan
102-A. Cheese Nan
102-B. Chilly Nan

103. Pashawari Nan
(Coconut honey and almonds)

104. Paneer Kulcha
(Filled with fresh cheese and
spices)

105. Paratha
(Grilled flat bread)

106. Paratha Recheada
(With potato)

107. Tandoori Roti
(Flat bread baked in Clay Oven)

107-A. Chapati

Kids Menu

108. Chicken Tikka
(With chips and rice)

109. Chicken Nuggets
(With chips and rice)
109-A. Omelet

Salad
110. Mix Salad

(Letuce, tomato, onion,
and cucumber)

111. Tomate et I'Oignon
(With oregans and vegetable oil )

112. Classique Ceasar Salad
(With chicken)
113. GREEK

(Lettuce, tomato, onion,
cucumber, com, olive and feta cheese)

114, HAWAIAN
Lettuce, tomato, onion, cucumber, ham,
pineapple, com, olives and cheese)

115. ROME
(Letuce, tomato, onion, cucumber,
tuna, ham, corn, olives and cheese)
116. CAPRICCIOUS
(Lettuce, tomato, onlon,
cucumber, ham, corn, olives, cheese and egg)

117. MIXED SALAD
(Lettuce, tomato, onlon,
cucumber, peppers, olives and corn)

118. CEASER

(Lettuce, tomato, onion, cheese and meat)

119. SHRIMPS

(Lettuce, tomato, onion,
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Pizzas
121. MARGUERITA:

Queljo e molho de tomate

122. SALAME:

Salame, queljo e molho de tomate
123. QUELO EFIAMBRE:
124. ESPECIAL DA CASA:

Espinafres, mozarella e tomate

125. FRANGO TIKKA:
Frango grelhado, cebola e queijo

126. PEPPERONI PICANTE:
Pepperoni e queijo

127. CAPRICCIOSA:

Cogumelos e fiambre

128. HAWAIANA:

Fiambre e anands

129. ATUM E CEBOLA:
130. ITALIANA:

Chilli picante, alho, cebola e tomate

131. VEGETARIANA:
Pimento, cogumelos, cebola,
milho e azeitonas

133. CAMARAO COM ALHO:
134. QUATRO ESTAGOES:

Fiambre, pepperoni, cogpumelos
e atum

135. QUATRO QUELOS
136. ROMA:

Camarao, atum e queijos

137. ROMANA:

Camardo, cogumelos e queljos

138. TAVIRA ESPECIAL:

Fiambre, frango, cebola e pimentos

139. PORTO ESPECIAL:

Salame, cebola, kebab e pimentos

140. BENFICA ESPECIAL:
Fiambre, kebab e molho de kebab

141. SPORTING ESPECIAL:
Cogumelos, cebola, kebab e
molho kebab

142. BACON:

Bacon, queljo e molho de tomate

[VA Incluido & laxa em vigor. Nenhum pralo, produdo aimentar o bebida, incundo o couved,
pode ser cabrado se ndo for salaitady - DI 1072015 de 161

INFORMAGAO SOBRE ALIMENTOS QUE PODEM PROYOCAR ALERGIAS OU INTOLERANCIAS (RegfUE)1163/2011 de 25-10)

Se é Akrgico ou Inlolerants a aiguma das substinaas a sequir dsciminadas, e lem dividas se esld presente no almento que prelende
consumr, pode seds informer3s junky d2 um dos noseos colaboradoves: Careais que contém Ghien, ovos, Sop,

Lede, frdos de cascas rias, Alpo, semenles d2 Sésamo, Diduido d Enxofre e Sulfios, Tramoqus @ Moluscos.

AN
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Pizzas
121 - MARGUERITA:

Cheese and tomato sauce

122 - SALAME:

Salami, cheese and tomato sauce
123 - CHEESE AND HAM
124 - HOUSE SPECIAL:

Spinach, mozarella and tomato

125 - TIKKA CHICKEN:

Glilled chicken, onian and cheese

126 - SPICY PEPPERONI:

Pepperonl and cheese

127 - CAPRICCIOUS:

Mushrooms and ham

128 - HAWAIANA:

Ham and pineapple

129 - TUNA AND ONION:

130 - ITALIAN:
Spicy chilli, garlic, onion and tomato

131 - VEGETARIAN:
Pepper, mushrooms, onion, com
and olives

133 - SHRIMPS WITH GARLIC
134 - FOUR SEASONS:

Ham, pepperoni, mushrooms
and tuna

135 - FOUR CHEESES:
136 - ROME:

Shrimps, tuna and cheese

137 - ROMAN:

Shrimps, mushrooms and cheese

138 - SPECIAL TAVIRA:

Ham, chicken, onion and peppers

139 - SPECIAL PORTO:

Salami, onion, kebab and peppers

140 - SPECIAL BENFICA:
Ham, kebab and kebab sauce

141 - SPECIAL SPORTING:

Mushrooms, onlon, kebab and
kebab sauce

142 - BACON:

Bacon, cheese and tomato sauce

VAD included al iy rale. Mo dish, food or drink, induing the couven, can be charded
1 ol request by the cuslomerur is used - DL 10201501 16-1

Ifyou are alergic and'or incleran! 'o any of Lhe saubstnces o producls
bedow, you can reques! informatiorirom one of our colaberalors; mik and milk produds
mik-based, nuts, coconits, srawbemes, orange, mango, pineapie, sulfur doxide and suphles,
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Massas Pasts
143. ESPARGUETE COM ALHO 10.00€ 143. SPAHHETTI WITH GARLIC
144. BOLOGNESA: Com molho de carne. 12.00€ 144, BOLOGNESE: with meat sauce
145. CARBONARA: Com bacon, ovo, 14.00€ 145. CARBONARA: With bacon,

147,
148,

149,

queijo e nata.

MASSA DE CAMARAO: Com

camario, espinafres, alho e nata.

VEGETARIANA: Com cogumelos,

cebola, espinafres, pimento e
molho de tomate.

ROMA: Com cogumelos, ervilhas,
fiambre e molho de tomate.

15.00€
10.50€

12.00€

147.
148.

149,

egg, cheese and cream

SRIMP PASTA: With shrimps,
spinach, garlic and cream

VEGETARIAN: With
mushrooms, onion, spinach,
peppers,and tomato sauce.

ROME: with mushrooms,
peas, ham and tomato sauce

150. PESTO PASTA: Com azeite,
tomate e alho.

151. AEROPLAN PASTA: Com frango,

piment3o, alho, molho de tomate
e ervas.

152. CURRY PASTA: com caril.
153. LASANHA DE CARNE
154. LASANHA VEGETARIANA

11.50€ 150. PESTO PASTA: with olive oil,

tomato and garlic.

14.00€ 151. AEROPLAN PASTA: with

chicken, peppe, garlic, tomato
sauce and herbs.

11.00€ 152. CURRY PASTA: with curry
11.50€ 153. MEAT LASAGNA
10.50€ 154. VEGETARIAN LASAGNA

Pratos Grelhados

165. FRANGO PIRI-PIRI
Com batata frita e salada.

Grilled Dishes

165. CKICKEN PIRI-PIRI
With chips and salad.

VA Induidb 4 taxa em vigor. Nenhum pralo, produlo almentar ou bebida, induindo o couverl,
pode ser cobrado se 130 for sobictado - DI 1072015 de 16-1

INFORMAGAO SOBRE ALIMENTQS QUE PODEM PROVOCAR ALERGIAS OU INTOLERANCIAS-{Req{UE)1 1692011 de 25-10)

S6 4 Adrpon ou Inoleranie 2 alguma das substincas a sequir dsonminedas, & lem d0vidas se esld presente no almenlo que prelende
consmy, pode pedst informagdo prio de um dos nossos colahoradores: Cereais que contém Gluten, ovos, Soja,

Lede, frulos de cancas i, Aipo, sementes de Sésamo, Didxdo de Enoolre @ Sutfilos, Tremogos & Molusoos.

VAD included af thr rale. No dish, food or drink, including the couverl, can be cherded
if nol reques by the customeror is used - 0L 1072015 of 16-1

W you are dlergic and/or indolerant o any of the subslones o produdts
below, you can request informabionfrom one of our colaborators: milk and mik products
mik-based, nuts, coconuts, srawbeies, orange, mango, pneaple, sufur dicude and suphies,
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Entradas
Popadom

Tikka de Pollo
Kebab de Pollo
Somosa de Pollo
Pakora de Pollo

Pakora de pescado

Carne mixta
(Tikka, Kebab, etc.)

Samosa de Legumes
9. Pakora de Legumes
10. Bhajee de Cebola

11. Pakora de Queso fresco

ol o o o o

0o
*

12. Pakora de Legumes y Queso fresco

13. Pan frito con Gambas
13-A Tikka de Cordero

13-B Entrada mixta

13-C Pan frito con Pollo
13-D Pan frito con Legumes

13-E Pan frito com Champifiones

Sopas
14. Sopa Dal(lentejas)
15. Sopa de Tomate

16. Sopa Indiana de Gambas
17. Sopa de Legumes

18. Sopa de Pollo

Salsas / Condimentos

19. Prato de Pickles Mixtos e
Agridoce de Manga
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Entrées
Popadom

Poulet Tikka
Kebab de Poulet
Poulet Samosa
Pakora de Poulet
Poissons Pakora

Viande mixte
(Tikka, Kebab, etc.)

Légumes Samosa
9. Pakora de Légumes
10. Oignon Bhajee
11. Fromage frais Pakora
12. Legumes Pakora et fromage frais
13. Pan Frit aux crevettes)
13-A . Tikka de Agneau
13-B. Mélange de Entrées
13-C. Pain frit avec Poulet
13-D. Pain Frit avec Légumes
13-E. Pain Frit avec Champignons
Sopas
14. Soup Dal (lentilles)
15. Soup a la Tomate
16. Soup Indiénne de Crevettes
17. Soup de Légumes
18. Soup de Poulet

Sauces/Condiments

19. Cornichons melangés en plat
et douce-amére de Manchon
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A la Parrilla

20-A. Gambas d’el Rey
20. Tikka de Pescado

21. Tandoori de Pollo

22. Tikka de Pollo

23. Tikka de Cordero

24. Seekh Kebab de Pollo

25. Seekh Kebab de Cordero
[Rolos de carne picada no espeto)

25-A. Tikka de Queso
25-B. Mixta de Carne
25-C. Shashlik de Cordero
25-D. Shashlik de Pollo

Platos Balti

25-E. Pollo Balti
25-F. Cordero Balti
25-G. Cerdo Balti
25-H. Gambas Balti

Caril de Pescado
26. Caril de Merluza (Suave)

27. Vindaloo de Merluza

27-A. Karahi de Pescado
27-B. Madras de Pescado

Camarones
28. Korma de Gambas

{Suawve, con crema, coco e almendras
ralladas, ligeramente dulce)

29. Gambas Malaia
(Com frutas)

30. Tikka Masala de Gambas
(Previamente asado y cocinado com
crema, suave)

31. Dupiaza de Gambas
(Suave, con cebolla m‘hdl}

32. Madras de Gambas

(Ligeramente picante)

33. Gambas en la sartén

{Con pimiento, cebola y tomate en una salsa
espesa, ligeramente picante)

33-A. Gambas Jal Freezy

34. Vindaloo de Gambas
(Mul plcante)

35. Gambas con Espinacas

35-A. Caril de Gambas

35-B. Gambas con Mango

35-C Dansak de Gambas con Lentillas

Francais l I

Grillés
20-A. Crevettes Tigre
20. Poissons Tikka
21. Poulet Tandoori
22. Poulet Tikka
23. Agneau Tikka
24. Seekh Kebab de Poulet

25. Seekh Kebab Agneau
(Roleaux de viande hache sur des brochettes)

25-A. Fromage Tikka
25-B. Viande Mixte
25-C. Shashlik de Agneau
25-D. Shashlik de Poulet

Plats Balti

25-E. Poulet Balti
25-F. Agneau Balti
25-G. Porc Balti
25-H. Crevettes Balti

Curry de Poisson
26. Curry de Merlu (Lisse)

27. Vindaloo de Merlu
27-A. Karahi de Poisson
27-B. Madras de Poisson

Crevettes

28. Korma de Crevettes
[Lisse & la creme la noix de cooo rage des amandes
moulues, legérement sucré)

29. Crevettes Malaia
(Avec des fruits)

30. Tikka Masala de Crevettes
[Auparavent grillé et prepare
3 la creme)

31. Dupiaza de Crevettes
{Lisse avec | oignon hache)

32. Madras de Crevettes
{Légerement épicé)
33. Crevettes Karahi
(Aves du poivron, de | cignon et de la tomate
dani une WBUCE i&rm-m Epici)
33-A. Crevettes Jal Freezy
34. Vindaloo de Crevettes
(Trés épice)
35. Crevettes aux Epinards
35-A. Curry de Crevettes
35-B. Crevettes avec Manchons

35-C Dansak de Crevettes avec Lentilles
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Platos de Pollo
. Korma de Pollo

(Suave, con crema, coco e almendras ralladas
Ligeramente dulce|
Pollo Malaia
[Con frutas)
Madras de Pollo
(Ligeramente picante)
Pollo A Bhuna
(Suave ¢ perfumada)

Pollo Tikka Masala
[Previamente asado e cocido
COn Crema, suave)

Pollo Dupiaza

(Suave, con Cebola cortada)

Pollo a la Sartén (Karahi)

(Con pimiento, cebola y tomate, en una
salsa espesa, igeramente picante)
Pollo Sag

(Con espinacas)
Pollo Dhansak

[{Con grano, ligeramente picante]
Pollo Vindaloo

(Muy picante)
Pollo A Jalfresi

(Con guindilla verde muy picante)

Pollo Chili
(Con pimienta verde e cebola,
ligeramente o muy picante)

Caril de Pollo

Pollo a la Mantequilla
. Pollo con Champifones

S0-A. Pathia de Pollo

50-B. Pollo con Mango
50-C. Sabzi de Pollo

TE o kA  egay Ao B Lt ETER  EEES | SUT) B S
e L el TR R

RTINS LIS SUNENTT OOV PEONOOLSR) TS A SROES QU S WTLEReNCE S A LF TR
I cwn S NS L PO o LGS o e e F 0 akd M 0 R L | L Y
lad o] el TR B T Gl GaeT UL IS MUENEN 0 . BN S S TORRRT L JO Y

T Tl e e R e D Lo hobowo o Sofes ey o i ass

1% B
L e g

Francais I I

Les plats de Poulet

. Poulet Korma

(Lisse & la créme la noix de coco rapd et
des almendres moulues legérement sucré)

. Poulet Malaia

(Avec des fruits)
Poulet Madras
(Légérement épicé)

. Poulet A Bhuna

(Lisse et aromatique|

. Poulet Tikka Masala

(Auparavant grillé et préparé
4 la créeme)

. Poulet Dupiaza

(Lisse, avec de | cignon haché)

. Poulet Karahi

(Awec des poivrons, les oignons et les tomates
dans ene sauce épaisse, legirement épice)

. Poulet Sag

(Awec des epinards)

. Poulet Dhansak

[Awec des grains, légérement épicé)

. Poulet Vindaloo

(Triées épicé)
Poulet A Jalfresi
(Avec poivre vert trés épicé)

. Poulet Epicé

(Awec poivre vert et | cignon,
légerement ou triés épicé)

. Poulet Curry
49.
50.
50-A. Pathia de Poulet
50-B. Poulet aux Manchons
50-C. Sabzi de Poulet

Poulet Beurré
Poulet aux Champinhons
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Platos de Cordero

Francais I l

Les plats d" Agneau

51. Korma de Cordero 51. Korma d Agneau
(Suawve, con Crema, Coco e (Lisse, & la créme, la noix de Coco et
Almendras ralladas) des Amendes rapés)
52. Cordero Malaia 52. Agneau Malaia
(Con frutas mixtas) {Avec des fruits)
53. Madras de Cordero 53. Madras d Agneau
(Ligeramente picante) (Légérement épici)
54. Cordero A Bhuna 54. Agneau A Bhuna
(Suave y perfumado) |Lisse et aromatique)
55. Cordero Tikka Masala 55. Agneau Tikka Masala
{Previamente asado y cocide con Crema) [Auparavant grillé et préparé a la créme)
56. Cordero Dupiaza 56. Agneau Dupiaza
(Suawve, con cebola cortada) [Lisse, avec | cignon haché)
57. Cordero a la sartén (Karahi) 57. Agneau Karahi
(Con pimiento, cebola & tomate, en una {Awvec des poivrons, les oignons et les tomates
salsa espesa, ligeramente picante) dans une sauce épaisse, légérement épice)
58. Cordero Rogan Josh 58. Agneau Rogan Josh
59. Cordero Sag 59. Agneau Sag
(Con espinacas) (Avec des Epinards)
60. Cordero Dhansak 60. Agneau Dhansak
{Con grano, ligeramente picante) (Avec des Grains, légerement épicé)
61. Cordero Vindaloo 61. Agneau Vindaloo
[Muy picante) (Trés épicé)
62. C rdero Keema Mater 62. Agneau Keema Mater
{Carme cortada com guisantes y especias, (Agreau achén avec des pois et des épices,
Ligeramente picante| légerement épiceé)
63. Cordero Keema Kofta 63. Agneau Keema Kofta
{Caril ligeramente picante) (Curry legerement épicé)
64. Caril de Cordero 64. Agneau Curry
65. Cordero com Champinones 65. Agneau aux Champinhons

65-A. Sabzi de Cordero
65-B. Cordero con Mango
65-C. Pathia de Cordero
65-D. Jalfresi de Cordero

65-A. Sabzi d Agneau

65-B. Agneau aux Manchons
65-C. Pathia d'Agneau
65-D. Jalfresi d Agneau
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68.

69.
70.
71.
72.

73.
74,
75.

76.
77.
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Platos de Carne de Cerdo

orma de Carne de Cerdo
Suave, con Crema cboo y almendras

ralladas, ligeramente picante)

Cerdo Malaia
(Con Frutas)

Cerdo Tikka Masala
(Previamente asado y cocido
con Crema, suave)

Madras de Carne de Cerdo
(Ligeramente picante)

Carne de Cerdo A Bhuma
[Suave y perfumada)

Carne de Cerdo Dupiaza
(Suave, con cebola cortada)

Carne de Cerdo Karahi
(Con pimiento, cebola y tomate, en una
saha espesa, ligeramente picante)

Carne de Cerdo Sag

(Con espinacas)

Carne de Cerdo Dhansak
(Con grano, ligeramente picante)

Carne de Cerdo Vindaloo

(Muy picante]
Carne de Cerdo con Champifiones
Caril de Cerdo

77-A. Sabzi de Cerdo
77-B. Cerdo con Mango
77-C. Pathia de Cerdo
77-D. Jalfresi de Cerdo
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69.
70.
71.

72.

73.
74,
75.

76.
77.
77-A. Sabzi de Porc

77-B. Porc avec des Manchons
77-C. Pathia de Porc

77-D. Porc Jalfresi

Francais l I

Les Plats du Porc

. Porc Korma

(Uisse, préparéa la créme, coco et des amendes
rapés, legérement epicé)

. Porc Malaia

{Awec des Fruits)

. Porc Tikka Masala

(Lisse, auparavant grillé et prépard
4 la créme)

Porc Madras
(Légerement épice)

Porc A Bhuma
(Lisse et aromatique)

Porc Dupiaza
[Lisse, avec | cignon haché)

Porc Karahi
(Awvec des poivrons, les cignons et les tomates
dans une sauce épaitse, legerement épice)

Porc Sag
(Avec des épinards)

Porc Dhansak
{Avec des grains, légérement épicé)

Porc Vindaloo
(Trés épice)

Carne de Porco ¢/ Cogumelos
Porc Curry
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Platos de Legumes

78. Caril de Legumes Mixtos
79. Espinacas con Queso Fresco
80. Bhajee de Champifones
81. Chana de Patata

82. Tarka Dal (de Lentejas)

83. Malai Kofta

84. Aloo Gobi
iColifior y patatas)

85. Aloo de Mumbai

(Patatas con especiarias)

86. Panir Chili
{Queso fresco pimiento
cebola y tomate)

87. Masala de Legumes
(Legumes, queso y salsa de tomate)

88. Mater Paneer
(Espinacas y queso fresco)

89. Korma de Legumes)
90. Shani Paneer

(Queso fresco con salsa de crema,
suave)

91. Chana Bhatoora
(Grano con pan frito)

92. Bhindi Bhajee
(Con okra)

92-A. Aloo de Espinafres
92-B. Dansak de Legumes
92-C. Masala de Grano

92-D. Jalfrezi de Legumes
92-E. Karahi de Legumes

Platos de Arroz

93. Arroz Pilao
(Arroz perfumado, con especiarias)

94. Arroz con Legumes
95. Arroz Salteado con Uevo
95-A. Arroz con champifones

95-B. Arroz Jeera

96. Biryani de Legumes
{Arror basmati cocido con legumes)

97. Biryani de Gambas
98. Biryani de Pollo
99, Biryani de Cordero
99-A. Biryani Mixto

Francais I I

Les Plats de Légumes

78. Curry de légumes mélangés
79. Epinards au fromage frais
80. Champinhons Bhajee

81. Chana de Pomme de terre
82. Lentilles Tarka Dal)

83. Malai Kofta

84. Aloo Gobi
[Chou-fleur et pomme de terre)

85. Mumbai Aloo

[Pomme de terre aux épices)

86. Chili Panir

(Fromage frais, le poivron, I'oigon
et les tomates)

87. Légumes Masala

[Légumes, fromage et sauce de tomate)

88. Mater Paneer
(Fromage frais et pois)

89. Légumes Korma
90. Shani Paneer

[Fromage frais avec une sauce
& la créme, lisse)

91. Chana Bhatoora
[Des grains, avec du pain frite)

92. Bhindi Bhajee
[Avec le gombao)

92-A. Aloo d'Epinards
92-B. Dansak de Légumes
92-C. Masala des Grains
92-D. Jalfrezi de Legumes
92-E. Karahi de Legumes

Les Plats de Riz
93. Riz Pilao

[Riz aromatigue aux épices)
94. Riz aux Légumes
95. Riz sauté aux oefs
95-A. Riz aux Champinhonss
95-B. Riz Jeera
96. Biryani de Légumes
[Riz bavmati prépare avec des legumes)
97. Biryani de Crevettes
98. Biryani de Poulet
99, Biryani d Agneau

99-A. Biryani Mixte
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Sartén India
100. Nan Simple
{Massa blanda

cooda en el
hormo de barro)

101. Keema Nan
(Con rellenc de came)

102. Nan con Ajo
102-A. Nan com Queso
102-B. Nan Picante
103. Pashawari Nan

{Con coco, miel y almendras)
104. Paneer Kulcha

(Con relleno de queso fresco y

especiarias)
105. Paratha

(Pan plano & la parrilla)
106. Paratha Rellena

(Con patata)

107. Tandoori Roti
(Cocido en el hormo de barro)

107-A. Chapati

Menu para los Nifos

108. Pollo asado
({Con patata frita y arroz)
109. Desayunos de Pollo
(Con patata frita y arroz)
109-A. Tortilla

Ensaladas
110. Salada Mista
(Lechuga, tomate, cebolla,
¥ pepino)
111. Tomate et 'Oignon
(Con oreganos y aceite vegetal)
112. Ensalada César Classica
(De pollo)

113. GREG
(Lechuga, tomate, cebolla, pepino,
maiz, aceitunas y gueso feta |

114. HAWAIANA

(Lechuga, tomate, cebolla, pepino, jamdn,

pina, maiz, aceitunas y queso|

115. ROMA
(Lechuga, tomate, cebolla, pepino,
amin, jamdn, maiz, aceitunas y queso)

116. CAPRICHOSA

(Lechuga, tomate, cebolla, pepino, jamadn,

maiz, aceitunas, gueso y hueva)

117. ENSALADA MISTA
(Lechuga, tomate, cebaolla, pepina,
pimientos, aCeUnas e maix)

118. CEASAR

(Lechuga, tomate, cebolla, queso y carne)

119. GAMBAS
(Lechuga, tomate, cebolla,

peping, aceitunas, maa y gambas)

Francais I l

Pain Indien

100. Nan Simple
(Paté molle cuite au four dirgile

Clay Owven)

101. Keema Nan
(Aver gerniture de viande)

102. Nan a I'Ail

102-A. Nan avec Fromage
102-B. Nan Epice

103. Pashawari Nan

(Avec noix de coco, amandes et miel)
104. Paneer Kulcha

(Farci de fromage frais et

d épices)
105. Paratha

(Pain plan grille]
106. Paratha Farcie

(Avec pommes de terre)

107. Tandoori Roti
(Cuit au four d argile Clay Oven)

107-A. Chapati

Menu pour les Enfants

108. Poulet Tikka
{Avec des pommes de terre et du riz)

109. Galletes de Poulet
{Avec des pommes de terre et du riz)

109-A. Omelette

Salades

110. Salade Mixte
(La laitue, le tomate, l'oignon
et le concombire)

111. Tomate et I'Dignon

|Avec de Forigan et d'huille vegetable)
112. Salade César Classique

(De poulet)
113. GREC

(Laitue, tomate cignon, concombre
mais, olives et fromage feta |

114, HAWAIANA
(Laitue, tomate, pignon, concombre,

jambon, ananas, mais, olives et fromage)

115. ROME
(Laitue, tomate, oignon, concombre,

thon, jambon, mais milho, olives et fromage)

116. CAPRICIEUX
(Laitue, tomate, | oignon, concombre.
jambon, mais, olive, fromage et ceuf)
117. SALADE MIXTE

(Laitue, tomate, | oignon, concombre
poivrons, olives et mais)

118. CEASAR

(Laitue, tomate ldignons, fromage et viande)

119. CREVETTES
[Laituwe, tomate, loignon, concombre,
olives, mais et crevettes)
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Sartén India
100. Nan Simple
{Massa blanda

cooda en el
hormo de barro)

101. Keema Nan
(Con rellenc de came)

102. Nan con Ajo
102-A. Nan com Queso
102-B. Nan Picante
103. Pashawari Nan

{Con coco, miel y almendras)
104. Paneer Kulcha

(Con relleno de queso fresco y

especiarias)
105. Paratha

(Pan plano & la parrilla)
106. Paratha Rellena

(Con patata)

107. Tandoori Roti
(Cocido en el hormo de barro)

107-A. Chapati

Menu para los Nifos

108. Pollo asado
({Con patata frita y arroz)
109. Desayunos de Pollo
(Con patata frita y arroz)
109-A. Tortilla

Ensaladas
110. Salada Mista
(Lechuga, tomate, cebolla,
¥ pepino)
111. Tomate et 'Oignon
(Con oreganos y aceite vegetal)
112. Ensalada César Classica
(De pollo)

113. GREG
(Lechuga, tomate, cebolla, pepino,
maiz, aceitunas y gueso feta |

114. HAWAIANA

(Lechuga, tomate, cebolla, pepino, jamdn,

pina, maiz, aceitunas y queso|

115. ROMA
(Lechuga, tomate, cebolla, pepino,
amin, jamdn, maiz, aceitunas y queso)

116. CAPRICHOSA

(Lechuga, tomate, cebolla, pepino, jamadn,

maiz, aceitunas, gueso y hueva)

117. ENSALADA MISTA
(Lechuga, tomate, cebaolla, pepina,
pimientos, aCeUnas e maix)

118. CEASAR

(Lechuga, tomate, cebolla, queso y carne)

119. GAMBAS
(Lechuga, tomate, cebolla,

peping, aceitunas, maa y gambas)

Francais I l

Pain Indien

100. Nan Simple
(Paté molle cuite au four dirgile

Clay Owven)

101. Keema Nan
(Aver gerniture de viande)

102. Nan a I'Ail

102-A. Nan avec Fromage
102-B. Nan Epice

103. Pashawari Nan

(Avec noix de coco, amandes et miel)
104. Paneer Kulcha

(Farci de fromage frais et

d épices)
105. Paratha

(Pain plan grille]
106. Paratha Farcie

(Avec pommes de terre)

107. Tandoori Roti
(Cuit au four d argile Clay Oven)

107-A. Chapati

Menu pour les Enfants

108. Poulet Tikka
{Avec des pommes de terre et du riz)

109. Galletes de Poulet
{Avec des pommes de terre et du riz)

109-A. Omelette

Salades

110. Salade Mixte
(La laitue, le tomate, l'oignon
et le concombire)

111. Tomate et I'Dignon

|Avec de Forigan et d'huille vegetable)
112. Salade César Classique

(De poulet)
113. GREC

(Laitue, tomate cignon, concombre
mais, olives et fromage feta |

114, HAWAIANA
(Laitue, tomate, pignon, concombre,

jambon, ananas, mais, olives et fromage)

115. ROME
(Laitue, tomate, oignon, concombre,

thon, jambon, mais milho, olives et fromage)

116. CAPRICIEUX
(Laitue, tomate, | oignon, concombre.
jambon, mais, olive, fromage et ceuf)
117. SALADE MIXTE

(Laitue, tomate, | oignon, concombre
poivrons, olives et mais)

118. CEASAR

(Laitue, tomate ldignons, fromage et viande)

119. CREVETTES
[Laituwe, tomate, loignon, concombre,
olives, mais et crevettes)




o —
Espanol &
I ——

Pizzas
121 - MARGUERITA:

Queso y salsa de tomate

122 - SALAME:

Salame, queso y salsa de tomate
123 - QUESO Y JAMON
124 -ESPECIAL DE LA CASA

Espinacas, mozarella y tomate

125 - POLLO TIKKA
Pollo asado, cebola y queso

126 - PEPPERONI PICANTE

Pepperoni y queso

127 - CAPRICCIOSA
Champifiones y jamon

128 -HAWAIANA
Jlamon y pina
129 - ATUN Y CEBOLLA
130 - ITALIANA
Chilli picante, ajo, cebolla y tomate

131 - VEGETARIANA
Pimiento, champifones, cebolla,
maiz y acedtunas

133 - GAMBAS CON AJO
134 - QUATRO ESTACIONES

laman, pepperoni, champifiones
y atun

135 - QUATRO QUESOS

136 -ROMA:

Gambas, atun ¥ quesos

137 -ROMANA:

Gambai, champifiones y quesos

138 - TAVIRA ESPECIAL:
Flambre, frango, cebolla y pimientos

139 - PORTO ESPECIAL:
Salame, cebolla, kebab v pimientos

140 - BENFICA ESPECIAL:
lamobn, kebab y salia de kebab

141 -SPORTING ESPECIAL:
Champifones, cebolla, kebab y
salsa de kebab

142 -TOCINO

Tocino, queso y salsa de tomate
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Pizzas
121 - MARGUERITA:

Fromage et sauce de tomate

122 - SALAME:

123 - FROMAGE ET JAMBON
124 - SPECIAL A LA MAISON

Epinards, mozzarella et tomate

125 - POULET TIKKA:
Poulet grillé, | oignon et fromage

126 - POIVRONS EPICES
Pepperoni et fromage

127 - CAPRICIEUX:
Champinhons et jambon

128 - HAWAIANE:

Jambon et ananas
129 - THON ET L'OIGNON
130 - ITALIEN:

131 - VEGETARIEN:
Polvron, champinhons, eignon,
mais et olives

133 - CREVETTES A L'LAIL
134 - QUATRE SAISONS

et thon

135 - QUATRE FROMAGES
136 - ROME:

Crevettes, thon et fromage
137 - ROMAIN:
138 - SPECIAL TAVIRA:
139 - PORTO SPECIAL:
140 - BENFICA SPECIAL:

141 - SPORTING ESPECIAL:
Champinhons, |'oignon, kebab et
sauce de kebab

142 - BACON:
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Salame, fromage et sauce de tomate

Pirment dplcd, all, I'olgnon et tomate

Jambon, pepperoni, champinhons

Crevettes, champinhons et fromage

Salami, | oignon, kebab et des poivrons

lambon, kebab et sauce de kebab

Bacon, fromage el sauce de tomate

lambon, poulet | olgnon et des polvrons
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143.
144.
145.

147.
148.

149.

150.
151.
152.

153.
154.

165.

Pastas

ESPARGUETE CON AJO
BOLOGNESA: con salsa de carne

CARBOMNARA: con tocine, huevo,
queso y crema

PASTA DE GAMBAS: con

gambas, espinacas, ajo y crema

VEGETARIANA: con champinénes
cebolla espinacas, pimiento y
salsa de tomate.

ROMA: con champinbnes, letuce
jamén y salsa de tomate.

PESTO PASTA: com aceite de oliva,

tomate y ajo.

AEROPLAN PASTA: con polle

pimentdo, ajo, salsa de tomate
y hierbas

PASTA DE CURRY: Con curry
LASANA DE CARNE
LASANA VEGETARIANA

Platos a la Parrilla

POLLO PIRI-PIRI
Con patata frita y ensalada
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165.

11.50€
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Francais I I

Patés

SPAGHUETTI A L"AIL
BOLOGNAISE: Avec sauce de viande
CARBOMNARA: avec lardors, oeuf

fromage et créme.

PATE DE CREVETTES: Avec

crevettes, épinards, 1" all et créme.
VEGETARIEN: aux champinhons,

I'oignon, des épinars, cucumbre ot sauce
de tomate.

ROME: Avec des champinhons petit pols,
jambeon et sauce de tomate.

PATES AU PESTO: Al'hulle d'olive

tomate at | all.

PATES AERQPLAN: Poulet, poivre

I"all, sauce de tomate
et herbes,

PATES AU CURRY: Au curry.
LASAGNE A LA VIANDE
LASAGNE VEGETARIENNE

Plats Grillés
POULET PIRI-PIRI

Avec frites et salade
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COMERCIO LOCAL / LOCAL COMMERCE

|ALJJ

MOBILIARIO DE EXTERIOR
Clique no Cartéo / Click Here

966 145 198

ESTRADA NACIONAL 125 SITIO DE S.PEDRO - 8800-252 TAVIRA
Facebook - ALJJ Mobiliario de Jardim e Hotelaria
E-Mail: aljj.tavira@gmail.com

PEREIRA & GAGO

COMERCIO DE AUTOMOVEIS

Rua Avelino Dias Custoédio, 2
8800-737 Tavira +351 281 326 628

E N 124 Sitio dos Palheiros Igg:} 813 gg ggz
8500-331 Portiméo

’
- TAVILAR
Website
ELECTRODOMESTICOS
. ' AR CONDICIONADO Clique no Cartéo / Click Here
' ENERGIAS RENOVAVEIS
Tel: 281 325 588
IANUSSI ™iele (hmesr AEG E-mail: geral@tavilar.pt
T vounkers  SIEMENS & BOSCH www.tavilar. pt
(=] .
= Rua D. Marcelino Franco, 7-9
@LG EEE spaman osecon 8800-347 Tavira

www.amandiobatista.com
! !5 imobiliaria@amandiobatista.com

AMANDIO BATISTALDA. Clique no Cartéo / Click Here

Real Estate Agency LICENCA

Venda e Arrendamento de Imoéveis AMI 5231
Sales & Rentals

Tel.: 281 370 001
Rua Maria Lamas, Lt 1A
Perogil - Cabanas de Tavira - 8800-591 TAVIRA



https://www.tavilar.pt
https://www.aljjloja.com/
http://www.amandiobatista.com
https://pereiraegago.pt/?gad_source=1&gad_campaignid=20936974253&gbraid=0AAAAACsK4pNsb4KyzVR0syJcYcTUma2I5&gclid=CjwKCAjwpMTCBhA-EiwA_-MsmRM_1VmYIvH-vfDVJpLfGrY52Gkpr9unFemPP-oq9PinnyTptgbHWhoCdIUQAvD_BwE

COMERCIO LOCAL / LOCAL COMMERCE

Clique
Click
6 Website

SLILLSIS oo |
4 ORNE QSEg-lR—FZADO

SISTEMAS INFORMATICOS LDOA

P

\vl M.: Av. Dr. Eduardo Mansinho, Loja 19

8800-301 Tavira

T.: (+351) 917 228 687

( Chamada para rede mével nacional )

E.: geral@sulsis.pt

CloudInvoice

Um passo em frente no seu negdcio.

SOFTWARE DE FATURAQI"\O
ONLINE

Clique no Cartéo / Click Here

EXPERIMENTE AQUI

Clic;e no Cartao / Click Here Dunasvale
Click
Website * Terraplenagens, Lda
* - Aluguer de Maquinas e Equipamentos Click
- Servigo de Bulldozer, Retro-Escavadora Website

' - Camibes e Giratorias, Servigos Agricolas
Alvara de Construgao n° 62464
4 dunasvale@gmail.com

| " :lg ;l (a.Tray Telm: 964 239 515 - 966 367 624
A moda lnfantll

Vania Pereira Kids Fashion

+351 964 604 214
vaniapereira85@hotmail.com

Travessa das Cunhas, Loja 45 C
8800-372 Tavira SOLTEIRAS - CONCEIGAO DE TAVIRA - ALGARVE



https://www.cloudinvoice.net/
https://www.facebook.com/cantinhomagiko
https://www.facebook.com/dunasvale.terraplenagens
https://www.facebook.com/sulsis.tavira/
https://www.facebook.com/sulsis.tavira/
https://www.facebook.com/sulsis.tavira/
https://www.sulsis.pt
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