Restamante ~ O Mouteine”

| Couvert |
Pao 0,80€ (Pax) Manteiga 0,60€ Paté de Sardinha 1,20€ Querd 1,20€ Azeitonas 1,50€

| Entradas I
01- Sopa de legumes 4,00€
02- Gaspacho Algarvio 6,00€
03- Salada mista 5,00€
04- Salada montanheira (batata cozida, tomate, pimento, cebola e orégao) 5,00€
05- Salada de tomate, cebola e orégao 5,00€
06- Salada do chefe (alface, tomate e cenoura, queijo e fiambre, ovo cozido e molho de cocktail) 8,50€
07- Salada de atum com maionese 8,50€
08- Salada de polvo (contém vinagre) 15,00€
09- Melao com presunto 8,50€
10- Cocktail de melao com vinho do Porto 7,00€
11- Améijoas ao natural de viveiro (dose) 20,00€
12- Camarao na frigideira (dose) 18,50€
| Carne |
13- Bife de pimenta & “Monteiro” 20,00€
14- Entrecdte com molho de cogumelos ou grelhado com bacon e tomate 20,00€
15- Bifinhos com molho de cogumelos (vaca ou peru) 14,00€
16- Costeletas de borrego grelhadas 18,50€
17- Bife do chefe 20,00€
18- Lombinho de porco grelhado* 20,00€
19- Lombo de porco grelhado com ovo a cavalo 13,00€
20- Bitoque de peru 13,00€
21- Espetada de vaca a “Madeirense”* 25,00€
22- Espetada de lombinho de porco com camarao e chourico* 19,50€
23- Carnede porcoa “Alentejana” com bacon e chourigo (2 pessoas) (contém vinagre) 30,00€
24- Secretos de porco ibérico grelhados 20,00€
25- Roj6es com bacon e chourigo (contém vinagre) 14,00€
26- Lagartos de porco ibérico 18,50€

* A Confecao pode varlar entre os 20 a 25 minutos

**Note que em época alta o tempo de confecao pode aumentar

Dispomos de Lista de Alérgenos

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo couvert, pode ser cobrado se nao
for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. - DEC. Lei 10/2015 de 6-1.

IVA Incluido a Taxa Legal em Vigor

Vinho da Casa 0.75 ¢l (Branco ou Tinto) 12.00€
Vinho da Casa 375 cl (Branco ou Tinto) 7.50€




Restaunante ~ O Monteiro”

Peixe
27- Lulas grelhadas servidas com azeite e alhos ou fritas a casa (contém vinagre) * 18,00€
28- Bife de atum a algarvia ou grelhado servido com azeite e alhos 15,00€
29- Barriga de atum grelhada servida com azeite e alhos * 15,00€
30- Espadarte grelhado servidos com molho de manteiga 18,00€
31- Chocos grelhados servidos com azeite e alhos ou fritos de coentrada (contém vinagre) * 18,00€
32- Bacalhau a Bras 14,00€
33- Robalo ou dourada grelhados servidos com azeite e alhos * 14,00€
34- Filetes de polvo a “Monteiro” 15,00€
35- Polvo frito ao alhinho de coentrada (contém vinagre) 18,00€
36- Polvo grelhado com batata-doce servido com azeite, alhos e coentros (contém vinagre) 22,00€
37- Espetada de tamboril com camaréo e bacon * 20,00€
38- Raia Alhada * (contém vinagre) 22,00€
*A Confegao pode varlar entre os 20 a 30 minutos
**Note que em época alta o tempo de confecdo pode aumentar
Especialidades
39- Espetada de camardo a indiana com chourico (picante) 25,00€
40- Arroz ou massinha de tamboril com camario e améijoas (2 pessoas) * 40,00€
41- Arroz de marisco (2 pessoas) * 40,00€
42- Arroz de polvo com améijoas (2 pessoas) * 40,00€
43- Cataplana algarvia com carne de porco, camarao, améijoas e bacon (2 pessoas) * 45,00€
44- Cataplana de marisco (2 pessoas) * 55,00€
45- Cataplana de tamboril com camardo, améijoas e bacon (2 pessoas) * 50,00€
46- Feijoada de marisco (2 pessoas) * 45,00€
47- Feijoada de lingueirao com batata-doce, camarao e améijoas (pessoas) * 35,00€
48- Acorda de marisco (2 pessoas) * 40,00€
49- Ensopado de raia com pao frito, camardo e améijoas (2 pessoas) * 40,00€
50- Polvo guisado com batata-doce, améijoas e camarao * 35,00€
51- Polvo a algarvia com améijoas, camaréo e bacon (2 pessoas) (contém vinagre) 40,00€
52- Frango frito a “casa” com bacon e cogumelos (contém vinagre) 14,00€
* A confegao pode varlar entre os 35 e 40 minutos
**Note que em época alta o tempo de confecao pode aumentar
Dispomos de Lista de Alérgenos
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo couvert, pode ser cobrado se nao for
solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. - DEC. Lei 10/2015 de 6-1.
IVA Incluido a Taxa Legal em Vigor
Vinho da Casa 0.75 cl (Branco ou Tinto) 12.00€
Vinho da Casa 375 cl (Branco ou Tinto) 7.50€




Restamante " O Wonteino”

N I/

| Covert

| 7N

Bread 0,80€ (Pax) Butter 0,60€ Sardine Pate 1,20€ Cream Cheese 1,20€ Olives 1,50€

| Starters ]
01- Vegetable Soup 4,00€
02- Cold Soup (Gazpacho) 6,00€
03- Mixed Salad 5,00€
04- “Montanheira” Salad (contains tomato, potatoes, bell pepper, onions and oregano) 5,00€
05- Tomato, onion and oregano salad 5,00€
06- Chef’s Salad (Lettuce, tomato and carrot with ham and cheese, a hard-boiled egg and cocktail sauce) 8,50€
07- Tuna Salad with Mayonnaise 8,50€
08- Octopus Salad (contains vinegar) 15,00€
09- Melon with Smoked Ham 8,50€
10- Melon Cocktail with Porto Wine 7,00€
11- Clams (portion) 20,00€
12- Fried Prawns (portion) 18,50€
| Meat |
13- Pepper Steak, “Monteiro Style” (Sirloin) 20,00€
14- Entrecéte with Creamy Mushroom Sauce or Grilled with Bacon and Tomato (Sirloin) 20,00€
15- Small Steaks with Creamy Mushroom Sauce (Beef or Turkey) 14,00€
16- Lamb Chops 18,50€
17- Chef Steak (Sirloin steak cooked in a clay dish w/creamy sauce, ham and egg served withround chips)  20,00€
18- Grilled Pork Tenderloin Fillet* 20,00€
19- Grilled Pork Loin Steak 13,00€
20- Small Steak with Egg 13,00€
21- Beef Kebab “Madeira Style” (Bayleef, paprika and garlic rub) * 25,00€
22- Pork Fillet with Prawns and Chorizo Kebab * 19,50€
23- Pork Meat “Alentejo Style” w/Bacon and Chorizo (2 People) (contains vinegar) 30,00€
24- Grilled Iberian Black Pork Steaks 20,00€
25- “Rojées” (Fried Pork w/chips, Bacon and Chorizo) (contains vinegar) 14,00€
26- Grilled Iberian black pork “Lagartos” (Rib-loin strip) 18,50€
*Cooking time may vary between 20 and 25 minutes

**Please note that In high season, the cooking time may Increase

If you have any food allergies or Intolerances, please consult us first before ordering
VAT Included at Legal Rate

House Wine 0.75 cl (White or Red) 12.00€
House Wine 375 cl (White or Red) 7.50€




Zestawrante O Monteine” i
N N
| Fish |
27- Grilled Squids with olive oil and garlic sauce or Fried House Style (contains vinegar and garlic)* 18,00€
28- Tuna Steak “Algarve Style” (tomato-based sauce) or Grilled with olive oil and garlic sauce 15,00€
29- Grilled Tuna Belly with olive oil and garlic sauce 15,00€
30- Grilled Sword Fish with Butter Sauce 18,00€
31- Grilled Cuttlefish or Fried with Coriander Sauce (contains vinegar and garlic)* 18,00€
32-Cod “a Bras” (Scrambled with eggs and chips, onions and garlic) 14,00€
33- Sea Bass or Golden Breams with olive oil and garlic sauce * 15,00€
34- Octopus Fillets, “Monteiro Style” (deep-fried octopus in batter) 18,00€
35- Fried Octopus with Garlic and Coriander Sauce (contains vinegar) 18,00€
36- Grilled Octopus with vSweet Potato (contains vinegar)* 22,00€
37- Monkfish Kebabs with Prawns and Bacon* 22,00€
38- Skate Cooked in Garlic and Coriander Sauce (contains vinegar)* 22,00€
*Cooking time may vary between 25 and 30 minutes
**Please note that In high season, the cooking time may increase
[ Specialities |
39- Prawns Kebab “Indian Style” with Chorizo (Spicy) 25,00€
40- Monk-fish Rice or Pasta with Prawns and Clams (2 people)* 40,00€
41- Chefs Style Shellfish Rice (2 people)* 40,00€
42- Octopus Rice with Clams (2 people)* 40,00€
43- Cataplana “Algarve” Style with Pork Meat, Clams, Prawns and Bacon (2 people)* 45,00€
44- Shellfish Cataplana (2 people)* 55,00€
45- Monkfish Cataplana with Prawns, Clams and Bacon (2 people)* 50,00€
46- Seafood Beans Stew (2 people)* 45,00€
47- Razor-clam Beans Stew with Prawns and Clams (2 people)* 35,00€
48- Shellfish Bread Soup (2 people)* 40,00€
49- Skate Ragout with Fried Bread, Prawns and Clams (2 people)* 40,00€
50- Octopus Stew with Sweet Potato, Prawns and Clams* 35,00€
51- Octopus “Algarve Style” with Clams, Prawns and Bacon (2 people) (contains vinegar) 40,00€
52- Fried Chicken House Style with Bacon and Mushrooms (contains vinegar, garlic, onions and pickles) 14,00€
* Cooking time may vary between 35 and 40 minutes
**Please note that In high season, the cooking time may Increase
If you have any food allergies or Intolerances, please consult us first before ordering
VAT Included at Legal Rate

House Wine 0.75 cl (White or Red) 12,00€
House Wine 375 cl (White or Red) 7.50€




Zestaurante ~ O enteire” E
y

| Couvert
Pan 0,80€ (Pax)  Mantequilla 0,60€ Pasta de Sardina 1,20€ Queso Crema 1,20€  Aceitunas 1,50€

| Entradas l
01- Sopa de legumbres 4,00€
02- Gazpacho “Algarvio” 6,00€
03- Ensalada mixta 5,00€
04- Ensalada montanera (ensalada con patatas, tomates, pimiento, cebolla y orégano) 5,00€
05- Ensalada de tomate, cebolla y orégano 5,00€
06- Ensaladadelchef (basedelechuga, tomateyzanahoriac/jamon, queso, huevococidoysalsa coctel) 8,50€
07- Ensalada de atun con mayonesa 8,50€
08- Ensalada de pulpo (contiene vinagre) 15,00€
09- Melén con jamon 8,50€
10- Coctel de meldn con vino del Porto 7,00€
11- Aimejas al natural de vivero (porcion) 20,00€
12- Gambas fritas (porcion) 18,50€
| Carnes I
13- Filete de pimienta a la “Monteiro” 20,00€
14- Entrecot con salsa cremosa de setas o ala plancha contocinoytomate 20,00€
15- Filetitos con salsa cremosa de setas (vaca o pavo) 14,00€
16- Costillas de borrego a la plancha 18,50€
17- Filete del chef (cocinado en plato de barro con salsa cremosa, jamon, huevo y patatas fritas) 20,00€
18- Solomillo de cerdo a la plancha* 20,00€
19- Lomo de cerdo a la plancha 13,00€
20- Bistec de pavo con huevo y patatas 13,00€
21- Pinchode vacaa “Madeirense” (carne marinada en laurel, ajoy paprika) * 25,00€
22- Pincho de lomo de cerdo con gambas y chorizo* 19,50€
23- Carnedecerdoala “Alentejana” con chorizoytocino (2 personas) (contiene vinagre) 30,00€
24- Secretos de cerdo ibérico a la plancha 20,00€
25- “Rojoes”- Carnede cerdo con patatas, chorizoytocino (contiene vinagre) 14,00€
26- Lagartos de cerdo ibérico 18,50€

* La confeccion puede variar entre 20 y 25 minutos

**Tenga en cuenta que en temporada alta el tiempo de coccion puede aumentar

Tenemos lista de Alérgenos
Impuesto incluido

Vino de la Casa 0.75 cl (Blanco o Tinto) 12.00€
Vino de la Casa 375 cl (Blanco o Tinto) 7.50€




Restaunante " O Monteine”

Pescado

27-Calamaresalaplancha con salsa de aceiteyajos ofritos “alacasa” (contiene vinagre) * 18,00€
28-Filete de atin al “Algarve” o a la pancha con salsa de aceite y ajos 15,00€
29-Vientre de atin ala plancha con salsa de aceite y ajos* 15,00€
30- Pez sable a la plancha con salsa de mantequilla 18,00€
33- Chocos a la plancha con salsa de aceite y ajo o fritos con cilantros (contiene vinagre y ajos)* 18,00€
32- Bacalao “a Bras” (revuelto con huevos y patatas, ajos y cebolla) 14,00€
33- Lubina o dorada a la plancha con salsa de aceite y ajo* 15,00€
34- Filetes de pulpo rebozados a la “Monteiro” 18,00€
35- Pulpo frito con ajo y cilantros (contiene vinagre) 18,00€
36- Pulpo a la plancha con patata dulce y salsa de aceite y ajo (contiene vinagre)* 22,00€
37- Pincho de rape con gambas y tocino* 20,00€
38- Raya alhada (contiene vinagre, cilantros y ajos)* 22,00€
* La confeccion puede variar entre 20 y 30 minutos

**Tenga en cuenta que en temporada alta el tiempo de coccion puede aumentar

Especialidades

39- Pincho de gambas a indiana con chorizo (picante) 25,00€
40- Arroz o pasta de rape con gambas y almejas (2 personas)* 40,00€
41- Arroz de marisco (2 personas)* 40,00€
42- Arroz de pulpo con almejas (2 personas)* 40,00€
43- Cataplana “Algarvia” de carne de cerdo, gambas, almejas y tocino (2 personas)* 45,00€
44- Cataplana de marisco (2 personas)* 55,00€
45- Cataplana de rape con gambas, almejas y tocino (2 personas)* 50,00€
46- Guiso de frijoles con marisco (2 personas)* 45,00€
47- Guiso de frijoles con mavajas, gambas y almejas (2 personas)* 35,00€
48- Acorda de marisco (2 personas)* 40,00€
49- Guiso de raya con pan frito, gambas y almejas (2 personas)* 40,00€
50- Guiso de pulpo con patata dulce, gambas y almejas* 35,00€
51- Pulpo a la “Algarvia” con almejas, gambas y tocino (2 personas) (contiene vinagre) 40,00€
52- Pollo frito “a la casa” con tocino y setas (contiene vinagre) 14,00€
* La confeccion puede variar entre 35 y 40 minutos

**Tenga en cuenta que en temporada alta el tiempo de coccion puede aumentar

Tenemos ista de Alérgenos
Impuesto incluido

Vino de la Casa 0.75 cl (Blanco o Tinto) 12.00€
Vino de la Casa 375 cl (Blanco o Tinto) 7.50€




Restaunante " O Monteine” I l
|

Couvert

Pain 0,80€ (Pax) Beurre 0,60€  Pate de Sardine 1,20€  Fromage a lacreme 1,20€  Olives 1,50€

I Entrées |
01- Soupe de légumes 4,00€
02- “Gaspacho” (Soupe froide a base de Iégumes et de pain) 6,00€
03- Salade mixte 5,00€
04- Salade “Montanheira” (tomate, oignon, concombre, poivron et I'origan) 5,00€
05- Salade de tomates, d’oignon et d'origan 5,00€
06- Salade du chef (laitue, tomate et carotte, avec jambon, fromage, ceuf et cocktail sauce) 8,50€
07- Salade de thon a la mayonnaise 8,50€
08- Salade de Poulpe (contenant du vinaigre) 15,00€
09- Melon avec jambon fumé 8,50€
10- Cocktail de melon avec vin de Porto 7,00€
11- Palourdes (dose) 20,00€
12- Crevettes frites (dose) 18,50€
Viandes
13- Steak aux poivres au Monteiro 20,00€
14- Entrecote avec champignons ou grillée avec tomate et bacon 20,00€
15- Steak aux champignons (bceuf ou dinde) 14,00€
16- Cotes d’agneau 18,50€
17- Steak au chef (steak du beeuf cuit sur une assiette en terre, avec sauce crémeuse, jambon, ceuf au plat et frites rondes) 20,00€
18- Filet mignon de porc grillé* 20,00€
19- Steaks de longe de porc grillé 13,00€
20- Dinde steak a I'ceuf frit 13,00€
21- Brochette de beeuf a la Madeirense (mariné avec des feuilles de laurier, de I'ail et du paprika)* 25,00€
22- Brochette de filet mignon de porc avec crevettes et chorizo * 19,50€
23- Porc a I'’Alentejana - Porc frit avec chorizo, lardon, poivrons, pommes frites et palourdes (2 pax) (contenant du vinaigre) 30,00€
24- Escalopes de porc noir grillé 20,00€
25- “Rojées” Viande de porc frite avec chorizo, lardon et pommes frites (contenir du vinaigre) 14,00€
26- “Lagartos” Coupe de cuisse de porc noir grillé* 18,50€

* La préparation peut varier entre 20 et 25 minutes

**Veuillez noter qu’en haute saison, le temps de cuisson peut augmenter

Liste d’allergénes disponibles

Taux de TVA intégrés

Vin de la maison 0.75 cl (blanc ou rouge) 12.00€
Vin de la maison 375 cl (blanc ou rouge) 7.50€




Restaunante O Monteiro”

| Poisson ]
27- Encornet grillé garni d’huile d’olive et d’ail ou frite “a la maison” * (contenant du vinaigre) 18,00€
28- Steak du thon a I'’Algarve ou grillé garni d’huile d’olive et d'ail 15,00€
29- Ventre du thon grillé garni d’huile d’olive et d’ail* 15,00€
30- Espadon grillé 18,00€
31- Seiches grillées garnies d’huile d'olive et d'ail ou frites avec coriandre (contenir du vinaigre)* 18,00€
32- Morue “a Bras” (frite avec ceuf et pommes sautées) 14,00€
33- Loup ou Dorade grillé garni d’huile d’olive et d’ail* 15,00€
34- Filets de poulpe a la Monteiro (frits) 18,00€
35- Poulpe frite avec I'ail et la coriandre (contenant du vinaigre) 18,00€
36- Poulpe grillé avec patate douce garnie d’huile d'olive et d'ail (contenant du vinaigre) 22,00€
37- Brochette de lotte avec crevettes et lardon* 20,00€
38- Raie a l'ail * (contenant du vinaigre) 22,00€
* La préparation peut varier entre 20 et 30 minutes

**Veuillez noter qu’en haute saison, le temps de cuisson peut augmenter

l Spécialités |
39- Brochette de crevettes a I'indienne avec chorizo (piquant) 25,00€
40- Riz ou nouilles de lotte avec crevettes et palourdes (2 personnes)* 40,00€
41- Riz aux fruits de mer (2 personnes)* 40,00€
42- Riz de poulpe avec palourdes (2 personnes)* 40,00€
43- Cataplana I’Algarvie avec viande de porc, des crevettes, des palourdes etdu lardon (2 personnes)* 45,00€
44- Cataplana de fruits de mer (2 personnes)* 55,00€
45- Cataplana de lotte avec des crevettes, des palourdes et du lardon (2 personnes)* 50,00€
46- “Feijoada de Marisco” - Haricot ragoit aux fruits de mer (2 personnes)* 45,00€
47- “Feijoada de Lingueirdo” - Haricot ragoiit avec couteaux, patate douce, crevettes et palourdes (2 personnes)* 35,00€
49- Panades aux fruits de mer (2 personnes)* 40,00€
49- Raie ragolt avec pain frit, crevettes et palourdes (2 personnes)* 40,00€
50- Poulpe ragoit avec crevettes et palourdes* 35,00€
51- Poulpe a I'Algarvie avec crevettes, palourdes et lardon (2 personnes) (contenant du vinaigre) 40,00€
52- Poulet frit au méson avec lardon et champignons (contenir du vinaigre) 14,00€
* La préparation peut varier entre 35 et 40 minutes

**Veuillez noter qu’en haute saison, le temps de cuisson peut augmenter

Liste d'allergenes disponibles
Taux de TVA intégrés

Vin de la maison 0.75 cl (blanc ou rouge) 12.00€
Vin de la maison 375 cl (blanc ou rouge) 7.50€




Carta de Vinhos

Brancos/ White

Monte Velho - Herdade do Esporao

Grandjo (meio doce) - Real Companhia Velha

Planalto Reserva DOC (seco) - Casa Ferreirinha

EA - Cartuxa - Fundagao Eugénio de Almeida

Marqués de Borba Colheita DOC - Jodo Portugal Ramos

BSE (seco) - José Maria da Fonseca

Jodo Pires - José Maria da Fonseca

Casa da Passarella a Descoberta DOC - Casa da Passarella
Monte das Servas - Herdade das Servas

Al-Ria - Casa Santos Lima

Costa Boal Field Blend - Costa Boal Family Estates

Barranco Longo Grande Escolha - Quinta do Barranco Longo
Flor do Guadiana - Bombeira do Guadiana

Barranco Longo SoBlanc - Quinta do Barranco Longo
Barranco Longo Chardonnay - Quinta do Barranco Longo
QC Estorninho Bioldgico - Quinta da Caldeirinha

Quinta do Paral Colheita - Quinta do Paral

Herdade das Servas Colheita Selecionada - Herdade das Servas
Quinta do Espinho Reserva - Quinta do Espinho

Rosés/ Rose

Mateus - Sogrape

Al-Ria - Casa Santos Lima

Monte das Servas - Herdade das Servas
Barranco Longo - Quinta do Barranco Longo

Verdes/ Green Wine

Casal Garcia - Aveleda

Quinta da Aveleda Loureiro e Alvarinho DOC - Aveleda
Muralhas de Mongao - Adega Cooperativa de Mongao
Alvarinho Deu La Deu - Adega Cooperativa de Moncao

IVA Incluido a Taxa Legal em Vigor

Regiao

Alentejo
Douro
Douro
Alentejo
Alentejo
Setubal
Setubal
Dao
Alentejo
Algarve
Douro
Algarve
Alentejo
Algarve
Algarve
Douro
Alentejo
Alentejo
Douro

Douro
Algarve
Alentejo
Algarve

Vinho Verde
Vinho Verde
M. e Melgaco
M. e Melgaco

375ml

8,50€
8,50€
8,50€

8,50€

11,00€

8,50€

8,50€
8,50€
8,50€

750ml

14,50€
14,50€
15,00€
15,00€
16,00€
16,00€
16,50€
17,00€
17,00€
17,00€
18,00€
18,00€
18,50€
20,00€
20,00€
20,00€
22,00€
25,00€
30,00€

13,00€
17,00€
17,00€
18,00€

14,00€
14,50€
14,50€
19,00€



Tintos/ Red

Periquita - José Maria da Fonseca

Monte Velho - Herdade do Esporao

EA - Cartuxa - Fundacao Eugeénio de Almeida

Esteva DOC - Casa Ferreirinha

Marqués de Borba Colheita DOC - Joao Portugal Ramos

Casa da Passarella a Descoberta DOC - Casa da Passarella
Monte das Servas - Herdade das Servas

Al-Ria - Casa Santos Lima

Costa Boal Field Blend - Costa Boal Family Estates

Barranco Longo Private Selection - Quinta do Barranco Longo
Herdade da Bombeira - Bombeira do Guadiana

Casa de Santar DOC - Casa de Santar Vinhos

Papa Figos DOC - Casa Ferreirinha

QC Estorninho Biolégico - Quinta da Caldeirinha

Barranco Longo Colheita Selecionada - Quinta do Barranco Longo
Quinta do Paral Colheita - Quinta do Paral

Herdade das Servas Colheita Selecionada - Herdade das Servas
Quinta do Espinho Reserva - Quinta do Espinho

Duas Quintas - Ramos Pinto

Al-Ria Reserva - Casa Santos Lima

IVA Incluido a Taxa Legal em Vigor

Regido

Setubal
Alentejo
Alentejo
Douro
Alentejo
Dao
Alentejo
Algarve
Douro
Algarve
Alentejo
Dao
Douro
Douro
Algarve
Alentejo
Alentejo
Douro
Douro
Algarve

375ml

8,50€
8,50€

10,00€

11,00€

750ml

14,00€
14,50€
15,00€
15,00€
16,00€
17,00€
17,00€
17,00€
18,00€
18,00€
18,00€
18,00€
19,00€
20,00€
21,00€
22,00€
25,00€
30,00€
30,00€
33,00€
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COMERCIO LOCAL / LOCAL COMMERCE

|ALJJ

MOBILIARIO DE EXTERIOR
Clique no Cartéo / Click Here

966 145 198

ESTRADA NACIONAL 125 SITIO DE S.PEDRO - 8800-252 TAVIRA
Facebook - ALJJ Mobiliario de Jardim e Hotelaria
E-Mail: aljj.tavira@gmail.com

PEREIRA & GAGO

COMERCIO DE AUTOMOVEIS

Rua Avelino Dias Custoédio, 2
8800-737 Tavira +351 281 326 628

E N 124 Sitio dos Palheiros Igg:} 813 gg ggz
8500-331 Portiméo

’
- TAVILAR
Website
ELECTRODOMESTICOS
. ' AR CONDICIONADO Clique no Cartéo / Click Here
' ENERGIAS RENOVAVEIS
Tel: 281 325 588
IANUSSI ™iele (hmesr AEG E-mail: geral@tavilar.pt
T vounkers  SIEMENS & BOSCH www.tavilar. pt
(=] .
= Rua D. Marcelino Franco, 7-9
@LG EEE spaman osecon 8800-347 Tavira

www.amandiobatista.com
! !5 imobiliaria@amandiobatista.com

AMANDIO BATISTALDA. Clique no Cartéo / Click Here

Real Estate Agency LICENCA

Venda e Arrendamento de Imoéveis AMI 5231
Sales & Rentals

Tel.: 281 370 001
Rua Maria Lamas, Lt 1A
Perogil - Cabanas de Tavira - 8800-591 TAVIRA



https://www.tavilar.pt
https://www.aljjloja.com/
http://www.amandiobatista.com
https://pereiraegago.pt/?gad_source=1&gad_campaignid=20936974253&gbraid=0AAAAACsK4pNsb4KyzVR0syJcYcTUma2I5&gclid=CjwKCAjwpMTCBhA-EiwA_-MsmRM_1VmYIvH-vfDVJpLfGrY52Gkpr9unFemPP-oq9PinnyTptgbHWhoCdIUQAvD_BwE

COMERCIO LOCAL / LOCAL COMMERCE

Clique
Click
6 Website

SLILLSIS oo |
4 ORNE QSEg-lR—FZADO

SISTEMAS INFORMATICOS LDOA

P

\vl M.: Av. Dr. Eduardo Mansinho, Loja 19

8800-301 Tavira

T.: (+351) 917 228 687

( Chamada para rede mével nacional )

E.: geral@sulsis.pt

CloudInvoice

Um passo em frente no seu negdcio.

SOFTWARE DE FATURAQI"\O
ONLINE

Clique no Cartéo / Click Here

EXPERIMENTE AQUI

Clic;e no Cartao / Click Here Dunasvale
Click
Website * Terraplenagens, Lda
* - Aluguer de Maquinas e Equipamentos Click
- Servigo de Bulldozer, Retro-Escavadora Website

' - Camibes e Giratorias, Servigos Agricolas
Alvara de Construgao n° 62464
4 dunasvale@gmail.com

| " :lg ;l (a.Tray Telm: 964 239 515 - 966 367 624
A moda lnfantll

Vania Pereira Kids Fashion

+351 964 604 214
vaniapereira85@hotmail.com

Travessa das Cunhas, Loja 45 C
8800-372 Tavira SOLTEIRAS - CONCEIGAO DE TAVIRA - ALGARVE



https://www.cloudinvoice.net/
https://www.facebook.com/cantinhomagiko
https://www.facebook.com/dunasvale.terraplenagens
https://www.facebook.com/sulsis.tavira/
https://www.facebook.com/sulsis.tavira/
https://www.facebook.com/sulsis.tavira/
https://www.sulsis.pt
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